
Skaldjursplatå
Efter tillgång samt möjlighet till förbokning

½ hummer, 3 havskräftor, 3 ostron, ½ krabba & 
en näve räkor. Serveras med grillat levainbröd, 

aioli & citron

1 095 kr per person

Allergier. G=Gluten N=Nötter L=Laktos M=Mjölkprotein
Med * Går att få utan
Vi reserverar oss för ändringar eller justering av rätter.

Önskar ni information om ursprung av nöt, gris, 
får, get och fågel
Fråga oss!

Sött till sist

Grekisk sallad / 185 kr
Fetaost, oliver, tomat, gurka & hjärtsallad (M)

Pasta Rigatoni / 225 kr
Pesto & stracciatella

Med salsiccia / 275 kr (N, M, G*)

Grillad hel dorade / 335 kr
(Efter tillgång)

Aioli, citron & pommes frites

Räkmacka / 285 kr
Grillat levainbröd, sallad, räkor, lök, dillmajonnäs & ägg (G*)

Grillad pluma / 275 kr
Bearnaise, pommes frites & tomatsallad (M)

Grillade räkor / Liten, utan pommes 165 kr · Stor, med pommes 235 kr
Rostat bröd, aioli, citron (G*)

Royal with Cheese / 245 kr
Hamburgare, cheddarost, picklad silverlök, ketchup, senap 

& picklad gurka (G*, L*, M*)

Crème Brûlée / 125 kr

Dagens glass eller sorbet / 45 kr
Fråga efter dagens val



Allergier. G=Gluten N=Nötter L=Laktos M=Mjölkprotein
Med * Går att få utan
Vi reserverar oss för ändringar eller justering av rätter.

Önskar ni information om ursprung av nöt, gris, 
får, get och fågel
Fråga oss!

Pizza
Margherita / 165 kr

 Tomatsås, mozzarella, basilika (G M)

Hawaii / 180 kr
 Tomatsås, ananas, mozzarella, prosciutto cuor di gusto 

(G M)

Capricciosa /180 kr
 Tomatsås, mozzarella, färska champinjoner, 

prosciutto cuor di gusto (G M)

Diavola /220 kr
 Tomatsås, mozzarella, salami (G M)

La bussola /195 kr
Tomatsås, mozzarella, ishavsräkor, 

prosciutto cuor di gusto (G M)

Chèvre / 225 kr
 Mozzarella, chèvre, grönkål, honung från Ripa (G M)

Marinara /165 med Sardeller /225 kr
Tomatsås, vitlök, oregano (G M)

Jamón Ibérico/ 265 kr
 Tomatsås, mozzarella, Jamón Ibérico bellota 36 månader (G M)

Tryffel Bianco / 245 kr 
Champinjoner, Tryffelkräm, mozzarella, tryffel, pecorino (G M)

Grön / 225 kr
 Tomatsås, mozzarella, burrata, pimiento del 

piquillo & kronärtskocka (G M)

Glutenfri botten + 35 kr



ÖL PÅ FAT 40 CL

Heineken 5,0% 88

Sitting Bulldog IPA 6,4% 98

ÖVRIGT PÅ FLASKA
ÖL/CIDER

Cidraie Äpplecider 33 cl 4% 90

Briska Päron 33 cl 4,5% 80

ALKOHOLFRI ÖL

Tuborg Classic 33 cl 0,0% 65

ALKOHOLFRITT

Coca Cola, Coca Cola Zero,
Fanta, Sprite

42

Ramlösa 33cl 40

APOLINAIRE
FRUKTDRYCK

No 1. Äpple, citron 65

No 7. Äpple, blåbär, citron ,
dragon

65

KAFFE / TE

Te/ Bryggkaffe 38

Espresso 38 / 45

Cappuccino 50

Caffe latte 5o

VINER PÅ GLAS

Champagne & Mousserande

N.V André Clouet Grande Réserve Brut, Pinot Noir 175

N.V La Rosca Brut, Xarel-lo, Macabeu, Parellada,
Cava

130

Vita viner/ White wines

Frankrike / France

2024 Domaine Laroche, Chablis, Chardonnay,
Petit, Bourgogne

155

Italien / Italy

2024 Talamonti Trebì, Trebbiano, Azienda
Vinicola Talamonti, Abruzzo

135

2025 Settesoli, Pinot Grigio, Sicilien 150

Röda viner/ Red wines

Frankrike / France

2024 Les Calcaires, Pinot Noir, Maison Pierre
Chanier, Loire

125

Italien / Italy

2021 Valpolicella Ripasso”Torre Del Falscao”,
Corvina, Veneto

150

Rosé viner/ rosé wines

2023 Le Marlou Rosé, Bien de chez Nous,
Launguedoc, Frankrike / France

140

Dryck
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