VECKA: 36

VECKANS LUNCH 149 KR

Mandag
Stekt rimmat flisk med 16ksky, sockerstekta
morotter, kokt potatis & rarorda lingon

Tisdag
Rosthiff med svamprisotto, gremolata,
parmesan & rostad tomat

Onsdag
Kycklinglar med indisk daal, linser,
sotpotatis, papadum & syrad yoghurt

Torsdag
Grillad fliskfilé med gron curry, bakad
blomkal & vitloksstekt ris

Fredag
Kalv tri-tip med chilibearnaise, friterade
lokringar & pommes frites

Veckans fisk / 185 kr
Brodbakad kolja med dillmajonnis, citron &
kokt potatis

Veckans vegetariska / 165 kr
Pasta rigatoni med tomatpesto
& stracciatella

Allergier. G=Gluten N=Notter L=Laktos
M=Mjolkprotein

Med * Gar att fa utan

Vi reserverar oss for dndringar eller justering av ritter.
Onskar ni information om ursprung av nét, gris,

far, get och fagel

Fraga oss!

SEASIDE CLASSIC

Kottbullar / 189Kr
Stekt potatis, griddsas, pressgurka & lingon
(G, L* M*)

Réikmacka / 285 kr
Grillat levainbrod, sallad, rikor, 10k,
dillmajonnis & dgg (G* L* M*)

Royal with cheese / 245 kr
Hamburgare, cheddarost, picklad silverlok, senap,
bacon-jam & Pommes Frites (G* L* M*)

Grekisk sallad / 185 kr
Fetaost, oliver, tomater & gurka

Cremebralée / 125 kr (L M)




OL PA FAT 40 CL
Heineken 5,0%

Wisby Pilsner 5,0%
Sitting Bulldog IPA 6,4%

OVRIGT PA FLASKA OL/CIDER
Cidraie Applecider 33 cl 4%
Briska Piaron 33 cl 4,5%

ALKOHOLFRI OL
Tuborg Classic 33 ¢l 0,0%

ALKOHOLFRITT

Coca Cola, Coca Cola Zero, Fanta,
Sprite

Ramlosa 33cl

APOLINAIRE FRUKTDRYCK

No 1. Apple, Citron

No 6. Apple, Svarta Vinbir,
Lime, Fiankalsfro

KAFFE / TE
Te/ Bryggkaffe
Espresso

Cappuccino
Caffe latte

Allergier. G=Gluten N=Notter L=Laktos
M=Mjolkprotein

Med * Gar att fa utan

Vi reserverar oss for dndringar eller justering av ritter.

Onskar ni information om ursprung av nét, gris,
far, get och fagel
Fraga oss!

88
96
98

90
8o

65

42
40

65

65

B

VINER PA GLAS

Champagne & Mousserande

N.V Bouché Cuvée Réservée Brut,
Chardonnay, Pinot Noir, Pinot
Meunier, Champagne

N.V La Rosca Brut, Xarel-lo, Macabeu,
Parellada, Cava

Vita viner/ White wines

Frankrike / France

2024 Domaine Laroche, Chablis,
Chardonnay, Petit, Bourgogne

Italien / Italy

2024 Talamonti Trebi, Trebbiano,
Azienda Vinicola Talamonti, Abruzzo

2025 Settesoli, Pinot Grigio, Sicilien
Roda viner/ Red wines

Frankrike / France

2024 Les Calcaires, Pinot Noir, Maison
Pierre Chanier, Loire

Italien / Italy

2021 Valpolicella Ripasso™Torre Del
Falscao”, Corvina, Veneto
Rosé viner/ rosé wines

2023 Le Marlou Rosé, Bien de chez
Nous, Launguedoc, Frankrike / France
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